
torta sette vasetti
con Zespri™ green
e gocce di cioccolato

yogurt intero 1 vasetto da 125 g
kiwi Zespri™ Green 4
zucchero 2 vasetti scarsi

Sbatti i tuorli con un vasetto di zucchero fino a ottenere un composto spumoso, poi incorpora 
yogurt, olio di semi, farine e lievito setacciati, quindi le gocce di cioccolato. A parte, monta gli 
albumi a neve con l’altro vasetto di zucchero e uniscili delicatamente all’impasto con un pizzico di 
sale. Versa il composto in una tortiera imburrata e infarinata (24 cm), disponi sopra le fette di kiwi 
e cuoci in forno statico a 175°C per circa 40 minuti. Una volta fredda, spennella con confettura di 
albicocche e spolvera con zucchero a velo.

farina 00 2 vasetti
fecola di patate 1 vasetto 
gocce di cioccolato 50 g

olio di semi un vasetto scarso
lievito chimico per dolci 16 g
uova 3

ingredienti

procedimento
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